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V diioch 22. -26. novembra 2014 sa v hlavnom meste Luxemburska konal sa tu uz 12

roénik Medzinarodného

vel'trhu potravinarstva a gastronomie ,,EXPOGAST Luxemburg

2014%, ktorého historia sa zacala pisat’ uz v roku 1972 a kona sa kazdé 4 roky. Dnes tento
vel'trh patri k najvyznamnejSim a najprestiznej$im svetovym gastronomickym podujatiam pre
profesiondlov i laickl verejnost.. Dvanasty roénik EXPOGAST Luxemburg otvoril svoje
brany, aby na ploche 25 000 m?, privital 200 vystavovatelov z viac ako 20 krajin a 3000
kucharov z 56 krajin 5 kontinentov naSej planéty. Vystavné a kongresové centrum
LUXEXPO Luxemburg bolo miestom stretnutia Spickovej gastrondémie, Spickovych
vyrobkov, surovin , technoldgie i zariadeni orientovanych do potravinarskej a gastronomickej
oblasti. Tento veltrh je charakteristicky rozsiahlym sprievodnym programom s mnozstvom
kulinarskych a gastronomickych podujati. Rozsiahlymi halami vystaviska pocas piatich dni

preslo takmer 46 tisic navStevnikov. V priestoroch ,ReStaurdcie narodov a d’alSich



reStauracnych priestoroch, bolo podanych 5 300 menu. O vyzname tohto veltrhu svedci aj
141 akreditovanych novinarov z 32 Kkrajin, medzi ktorymi nechybal slovensky casopis
GASTRO, revue gastronomie a cestovného ruchu z Bratislavy.

NajprestiznejSou aktivitou EXPOGAST-u je svetovy kulinarsky pohar ,,EXPOGAST
Culinary World Cup*, ktory je oficidlne povazovany za majstrovstva sveta v gastronomii a
po olympijskej gastronomickej sutazi ,,JKA Erfurt® je druhou najvaéSou gastronomickou
prehliadkou a exhibiciou kulinarskeho umenia na svete. Na tejto sutazi sa mozu zucastiiovat’
vyluéne sutaziaci z ¢lenskych profesijnych zvazov kucharov a cukrarov.

Aj tento rok organizatori pozvali svetovii gastronomicku Spicku. Pod taktovkou
organizatora - Luxemburského zviazu kucharov a cukrarov Vatel Club Luxemburg sa teda
konala vyznamna kulinarska sataz “ EXPOGAST Culinary World Cup 2014, Popri
tradi¢nej potravinarskej vystave to bola vzruSujica medzindrodnd show, kde emocie hrali
vel’ku ulohu.

Kuchérska elita z celého sveta prisla, aby si zmerala sily, invenciu, zru¢nost’, prezentovala
narodnll a regiondlnu gastrondmiu na svetovej Urovni a zaroven udala smer v kucharskych
trendoch. Viac ako 3000 kucharov a cukrarov sa zislo, aby predviedli svoje kucharske
a cukrarske umenie na najvyssej trovni a sut’azili v réznych kategoriach ,,majstrovstiev sveta
» - D0* gastronomického ringu* vstupovali s napdtim 1 naddejou . Ich snahou bolo presvedcit’
55 renomovanych kucharov a cukrarov — ¢lenov hodnotiacich komisii o svojich kvalitach.

Kuchari a cukrari si sily merali v nasledovnych kategoriach:

e Narodné kuchérske timy seniorov

Nérodné kucharske timy juniorov

Regionélne kucharske timy

Armadne kucharske timy

Jednotlivci — kuchari a cukrari

,D - Carving a praca a tvorba z iného druhu surovin

Pétdesiatsest’ krajin z celého sveta vyslalo do boja svojich najlepsich kuchérov a cukrérov -
reprezentantov, ktori pod dozorom medzindrodnej poroty ale i navStevnickej
verejnosti obhajovali svoje vynimocnosti, skiisenosti a zru¢nosti Narodny tim kucharov
a cukrarov SZKC sa tejto prestiznej stt’aze zucastnil uz po Siesty krat.

V tomto roku sme na svetovom sutaznom ringu mali zastupcov v sitaznych kategoriach
,harodné timy* , ,jindividudlni sutaziaci — kucharske umenie* a ,,individudlni sutaziaci —

cukrarska artistika®. Z nich najobtiaZnejSia je kategoria ,,narodné timy*.



SZKC ako ¢lensky profesijny zvaz zastupujici kucharov a cukrarov zo Slovenska, vyslal na

tuto prestiznu sutaz Slovensky narodny tim , ktory pracoval v nasledovnom zlozeni:

Brano Krizan - kapitan timu:

Séfkuchar Hotela MatySak*** Bratislava

Marek Ort

Sétkuchar ReStauracia Reduta Bratislava

Marek Gajdos,

majster odbornej vychovy SOS obchodu a sluZieb, SDH 3 Prefov

Gabiel Kocik,

majitel’ a $éfkuchar ReStauracia Culinarium Stary Smokoved

Jozef Hromjak,

Séfkuchar Bidvest Slovakia s.r.o

Mgr. Jozefina Zaukolcova,

majsterka odbornej vychovy SOS obchodu a sluZieb Pichov — odbor cukrar
Jindrich Novotny,

majster odbornej vychovy SSOS EDUCO  Namestovo - Slanicka osada — odbor cukrar
Michal Baniar,

Séfcukrar spolo¢nosti AZ Agentiira - Gerardin Piachov,

Ivan Vozar

manazer timu

Slovensky narodny tim sut'azil v kategdérii tepla kuchyna a v kategorii Sut’azny vystavny
stol -Studeny bufet.

I. Kategoria tepla kuchyina — ReStauracia narodov

Podmienkou je pouzivat’ suroviny, ktoré maji povod v domovskej krajine sut’aZiaceho timu

Speciality v ramci teplej kuchyne v ,,Restauracii narodov** boli pripravované v presklenenom
kuchynskom §tadiu, ktoré bolo ako jedno z 8 kuchynskych stadii po cely dent obliechané
divdkmi z dvoch strdn a hodnotiacimi komisdrmi z troch stran. O obl'ibenosti slovenske;j
kuchyne sved¢i aj skutocnost’, Ze nase narodné menu bolo uz dva dni pred sutazou uplne
vypredané . Na pripravu 110 trojchodovych menu mali sit’aziaci vyhradeny ¢asovy limit 6
hodin. Menu naaranzované na tanieroch bolo podavané v reStauracii s kapacitou takmer 900
stoliciek od 18,00 do 21.30 hod. denne. Narodny tim zvolil pre prezenticiu slovenskej
kuchyne menu, ktoré malo u navstevnikov velmi dobri odozvu. A na com si névstevnici

pochutnavali v Restauracii narodov?



Predjedlo:

Filet zo zubac¢a, marinovana zelenina, poSirovany Zzltok, hraskové pyré, uhorkova
infuzia, pena

Hlavny chod

— |
Pomaly pecené kacacie prsia, zemiakové Spagety s konfitom, Zalidok na paprike,

orestované jazycky ,foie gras, karfiolové pyré, poSirovana zelenina, kacaci jus
Dezert:

Cokoladovy mousse s Eervenym ovocim , vanilkovy krém s limetkovou penou , krehky
jablkovy kolacik s orechovym bezé, jahodova omacka s ¢uoriedkami , ¢okoladova
ozdoba.



1. Sut’azna dloha Vystavny sut’azny stol:

Na splnenie sutaznej ulohy - vystavu ,,Studeny bufet mal kucharsky tim k dispozicii
vystavny stol s plochou 12 m?. O tom, ze pripravit’ takyto stdl nie je jednoduché, sved¢i viac

ako 80 exponatov predstavenych porote i navstevnikom.

Program kulinarskeho a cukrarskeho umenia — studena kuchyna:

a/ 4 rozne typy Finger Foods pre 6 0sob,

b/ 1 studena bufetova/slavnostna misa pre 8 0sob,

¢/ 3 rdzne teplé predjedlé pre 1 osobu

d/ 1 lakto-ovo vegetarianske trojchodové menu pre 1 osobu

e/ 1 slavnostné menu pre 1 osobu, pozostavajtce z 5 chodov vratane dezertu

Program umeleckého cukrarstva
a/ 1 cukrarska vystavna sculptura - téma a material st vol'né ( vySka: min. 60 cm a max. 100
cm)
b/4 r6zne dezerty, usporiadané ako jedna porcia
e 1 bezlepkovy dezert
e 1 dezert s cokolddou ako hlavnou ingredienciou
e 1 dezert s ovocim ako hlavnou ingredienciou
e [ dezert podl'a volI'ného vyberu timu
¢/ 1 misa / vyber sladkych susienok, ¢okolad a petit - fours (4 r6zne druhy pre 6




Cokoladova sculptiira

Petit fours

Bronzovi medailu
narodny tim za kategériu studena kuchyna - Program kucharskeho a cukrarskeho umenia

Bronzovi medailu

narodny tim za kategoériu tepla kuchyna — Restauracia narodov

Dve bronzové medaily V tak silnej konkurencii moZzno povazovat za obrovsky a vyrazny
uspech slovenskej gastronomie, ¢lenov naSho narodného timu a ¢lenov SZKC. Inovécia,
kreativita a angazovanost boli zretelné vo vSetkych vystupoch naSich sttaziacich.
Dokumentuju trvalo sa zvysujliicu troven kulinarskeho umenia nasej krajiny. Potvrdili, ze pri
vybere sutaziacich sme mali $t’astnt ruku.

Generalna tajomnicka SZKC Ing. Zuzana Duzekova



