Najkrajsia torta Slovenska 2024
12. roénik

Propozicie a podmienky sut’aze:

Sutaziaci pripravia a prinesu tortu s hmotnostou minimalne 3 Kg. Z toho istého materialu
pripravia aj 2 malé kusy zakuskov (rez, dezert o0 hmotnosti 509 / kus) pre hodnotenie chuti.
Téma , prileZitost’: 'ubovol’'na, fantazii sa medze nekladu.

Sut'azné kategorie:

K/1 — senior

K/2 — junior — do 21 rokov

K/3 — zvlastna kategoria — netradi¢né torty

Suroviny si sut’aziaci hradi sam — vvrobok je vlastnictvom sut’aziaceho

Co sa bude hodnotit™?

Originalita, napaditost, preciznost, pouzivanie modernych prvkov, viacerych technologii
zdobenia, modne trendy, vhodné chutové a farebné doladenie, celkovy dojem, dodrzanie
casového limitu, Cistota - dodrZiavanie hygienickych zdsad, prezentacia.

Kazdy sutazny vyrobok musi mat’ struény pisomny popis !!!

Je zakazané pouzivat’ nejedlé Casti polystyrénové podstavce,

povolené su iba plastové vystuZe v pripade viac poschodovej torty

Droétiky sa povol'ujt, iba ak su pouzité¢ na modelovanie kvetinovych aranzmanov a uloZzené na
tortu tak, aby boli hygienicky vyhovujuce, nie zapichnuté do torty!!!

Torty budu hodnotené odbornou certifikovanou komisiou podl’a smernic celosvetovej
organizacie WACS

Kde a ako sa prihlasit’?

Prihlasky mozete zasielat’ postou, e-mailom - zaukolcovaj@gmail.com

Adresa Skoly : Stredna odborna Skola obchodu a sluzieb, Ulica 1.maja 1264 , Puchov ,
oznacenie ,, Klub cukrarov

informacie:

www.szkc.sk,

www.tortyodmamy.sk,

wWww.peceniehrou.sk,

www.cukrarskysvet.sk

IG: jozka_zaukolcova

Miesto konania: Divadlo v Pichove , Hoenningovo namestie 2002

Sut’azné exponaty je potrebné vystavit’ : 3. 10.2024 do 9,45 hod.

Startovné: vratene DPH
Clen SZKC - 20,- €
Neclen SZKC - 25,- €


mailto:zaukolcovaj@gmail.com
http://www.szkc.sk/
http://www.tortyodmamy.sk/
http://www.peceniehrou.sk/
http://www.cukrarskysvet.sk/

Platba priamo na mieste - rano pri prezentacii alebo podl’a dohody prevodom na dislo
uctu Klubu cukrarov,

V pripade potreby vystavenia faktary, nahlasit® vopred Bec. Katarine Lipovskej,
najneskor do 30.9.2024, nie v dei sut’aze !!!!

Obed: 6,00 €/ osoba
Miesto vydaja : Stredna odborna Skola obchodu a sluZieb, ulica 1. Maja 1264 Puchov —
Skolska jedalen

Prezenticia t&astnikov a instalacia sutaznych prac - od 8,00 do 9,45 hod. v budove
Divadla v Pachove, Stefanikova ulica, podl'a in§trukcii priamo na mieste.

Otvorenie sut’aze : 10,00 — 10,20 hod
Hodnotenie odbornou porotou 10.20 — 12.00 hod ( bez pritomnosti stit'aziacich!!!)

Prehliadka vystavnych prac pre verejnost : 12, 00 — 18,00 hod
Vyhodnotenie sutaze : 17,00 hod

Uzavierka prihlasok : 30.9.2024 ( DOﬂdGlOk)

Kontakty

Mgr. Jozefina Zaukolcova, predsednicka Klubu cukrarov SZKC
042 4631 365, 0908 433 839 ( info. Sut’az, prihlasky)
zaukolcovaj@agmail.com, 1G:jozka_zaukolcova

Bce. Katarina Lipovska
0907 699 409 ( uétovné otazky) katkabuc@gmail.com

Klub cukrarov SZKC
Adresa : Ulica 1. maja 1264, 020 01 Ptachov

ICO: 005843630003
DIC: 2121215712

Bankové spojenie: Slovenska sporitel'ia
¢islo uctu 000000 - 0364488043/0900
IBAN : SK1809000000000364488043
BIC: GIBASKBX
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