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Trenčiansky samosprávny kraj,

       Klub mladého barmana a baristu pri SOŠ obchodu a služieb,
Ul. 1. mája 1264 v Púchove
a mesto Púchov
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v spolupráci so sponzormi

Vás pozývajú na
3. ročník súťaže
TRENDY BAROVÝ ČAŠNÍK 2017

Organizačné pokyny
Termín:  



          10.3.2017
Miesta konania súťaží: 

          Športcentrum Púchov
Sponzor v disciplíne barista a barman
Škola  BARISTU
· www.skolabaristu.sk/
ŠKOLA BARMANA

· www.skolabarmana.sk







KOFT s.r.o.
Odborný garant :     



Stanislav Cibuľa 
· (cibula@skolabaristu.sk), 
· majster a vicemajster Slovenska v príprave kávy a latte art  v r. 2007, 2008, 2010, 2011, 2012. 
Konzultácie ku cocktailom:     

Martin Janura 
· info@skolabarmana.sk
· 0902 108 034

· www.skolabarmana.sk

Sponzor v kategórii somellier


Ďalší sponzor   :



JTF Partnership, Tarkovský






Tescoma
Vehox

Pepsi













                                             Riaditeľ súťaže:



Mgr. Ivan Kasar

Organizátor súťaže:


           KMBaB pri SOŠ obchodu a služieb Púchov

Organizačne súťaž pripravila:

Bc. Anna Ciesarová







Tel.: 0902371270







email: anna.ciesarova@gmail.com

Prihlášky :




SOŠ obchodu a služieb Púchov

1.mája 1264







020 01 Púchov







email: anna.ciesarova@gmail.com
 Strava:




Športcentum Púchov
Cena obedu:




6,00 € 
Časový harmonogram
  8,00 -   8,45

príchod súťažiacich

  8,45
- 9,30    
inštruktáže k jednotlivým súťažiam /príprava receptúr /
  9,30 -   9,45

slávnostné otvorenie súťaže
10,00 - 12,00

súťaž v jednotlivých kategóriách podľa pokynov
12,00 – 12,30

obed
12,30 -  14,30

pokračovanie v jednotlivých súťažiach
14,30 – 15,00
            spracovanie výsledkov

15,00


vyhodnotenie súťaže
Organizátor si vyhradzuje právo na úpravu časového harmonogramu súťaže, pričom všetci súťažiaci budú v prípade zmeny včas upovedomení.
Súťažné kategórie
/ kategória B/
Súťaž je pripravená pre študentov stredných odborných škôl a hotelových akadémii v odbore čašník, ktorí  sa nezúčastnili akejkoľvek barmanskej a baristickej súťaže.
 /kategória A/

Súťaž je pripravená pre študentov stredných odborných škôl a hotelových akadémii v odbore čašník, ktorí už majú skúsenosti zo súťaži a vedia tvoriť kreatívne 

Podmienky súťaže

  1. Neobmedzujeme počet súťažiach za školu.
  2. Každý súťažiaci absolvuje všetky disciplíny vo svojej kategórii.
  3. Prihlášku riadne vyplňte a zašlite na email: anna.ciesarova@gmail.com
     do 24.2 .2017
  4. Nie je potrebné pripravovať súťažiacich a ani zostavovať receptúry, súťažiť sa bude 
       systémom:
· mystery box /kategória A/ a na rýchlosť predpísaného drinku /Kategória B/
· kategóriu B nájdete súťažný cocktail, presnú receptúru a video návod na stránke www.skolabarmana.sk, prípadne priamo konzultujte so školou barmana
·  0902 108 034.
  5. Inventár na súťaž si študenti prinesú podľa pokynov k jednotlivým súťažným disciplínam.
  6. Pre účasť na súťaži  je stanovený účastnícky poplatok 5 € za súťažiaceho.
  7.Súťažiaci budú všetky disciplíny absolvovať v predpísanom pracovnom oblečení pre
      obsluhu.
  8.Podrobnejšie pravidlá a organizácia súťaže bude vysvetlená priamo na mieste súťaže.

Pravidlá súťaže

Sommelier pivný
Pred začiatkom súťaže žiaci absolvujú mini inštruktáž k správnemu čapovaniu piva.
Súťažné disciplíny:
Kategória B

Čapovanie svetlého piva 2 porcie do časového limitu /3 minúty/
Kritéria hodnotenia:

· hygiena a bezpečnosť pri práci

· technika čapovania, mierka piva, výška peny

· dodržanie časového limitu


Kategória A

Čapovanie rezaného piva 2 porcie do časového limitu /3 minúty/

Kritéria hodnotenia:

· hygiena a bezpečnosť pri práci

· technika čapovania rezaného piva, mierka piva, výška peny

· dodržanie časového limitu
V disciplíne sommelier bude udelené 1.2.a 3. miesto v každej  kategórii. 

Všetky dosiahnuté body súťažiacich budú pripočítané do záverečného hodnotenia.
Barista 
Súťažiaci si prinesú svoje vlastné kanvičky na sparovanie mlieka ! Ostatný inventár bude k dispozícií .

Kategória B

Súťaž sa skladá z prípravy 2 porcii espressa a 2 cappuccina. 
Súťaž začína nástupom baristu na pracovisko, vylosovaním súťažného zadania a jeho pokynom na štart. Nie je povolená predpríprava inventára ani surovín. Jeho čas sa zastavuje po uprataní pracoviska a po zdvihnutí ruky súťažiaceho. Čas na prípravu, podanie káv a upratanie pracoviska je 5 minút.  Poradie prípravy káv je ľubovoľné. Pri servírovaní postupujeme  kaviarenským spôsobom podania nápojov.
Kritéria hodnotenia :
· technika prípravy espressa, 
· kvalita espressa,
· spôsob podania.
· technika prípravy cappuccina,
· kvalita, 
· spôsob podania,
· hygiena pracoviska,
· dodržanie časového limitu.
Za porušenie baristickej techniky, servírovania a nedodržania časového limitu  budú odobraté body podľa štandardov.
Kategória A

Súťaž sa skladá z prípravy 2 porcií espressa a 2 porcie vylosovaného kávového nápoja,  vylosované podľa baristickej základnej terminológie, tak ako ich uvádzame v ponukových lístkoch v kaviarňach.

Poradie prípravy káv je ľubovoľné. Pri servírovaní postupujeme  kaviarenským spôsobom podania nápojov.

Kritéria hodnotenia :

· technika prípravy espressa, 

· kvalita espressa,
· spôsob podania.
· techniku prípravy vylosovaného kávového nápoja,
· kvalita vylosovaného kávového nápoja,
· spôsob podania,
· hygiena pracoviska,
· dodržanie časového limitu.
Za porušenie baristickej techniky, nesprávneho určenia vylosovanej kávy, servírovania a nedodržania časového limitu  budú odobraté body podľa štandardov.

V disciplíne barista bude udelené 1.2.a 3. miesto v každej  kategórii. 

Všetky dosiahnuté body súťažiacich budú pripočítané do záverečného hodnotenia.
Barman  

Súťažiaci si prinesú svoje barmanské náčinie na prípravu nápojov. Nádoby na ľad a poháre zabezpečíme. V prípade, že škola nedisponuje kompletnými barmanskými pomôckami,  je možné si ich zapožičať priamo na mieste v stánku Školy Barmana.
Kategória B
Príprava miešaných nápojov klasickou formou miešania na rýchlosť technikou  SHAKE. Súťažiť budú proti sebe vždy 2 súťažiaci, ktorí pripravia vylosovaný nápoj / 2 porcie/. Nápoje sa budú pripravovať priamou cestou, v miešacom pohári a v šejkri.
Rozhodujúce je :

· dodržanie postupu prípravy nápojov,
· výsledný vzhľad nápoja (výška peny, garnitúra, doplnenie nápoja po okraj),
· teplota servírovaného nápoja, ktorá nepresahuje 4°C, 

· čas prípravy nápoja.

Rýchlejší postupuje do ďalšieho kola. 
Poháre, nádoby s ľadom, suroviny a jednoduché dekorácie budú pripravené.

Kategória A
Po inštruktáži  barmanov na tému cocktail, každý súťažiaci si samostatne zostaví súťažný nápoj a receptúru zapíše na pripravenú predtlač. Receptúru  si súťažiaci budú mať možnosť prekonzultovať s barmanom. Podľa vylosovaného poradia súťažiaci  pripravia svoje voľné nápoje  spolu s dekoráciou v časovom limite do 5 minút. 
Pripravujú sa 2 porcie. 
Kritéria hodnotenia:
· Kvalita a kombinácia zvolených surovín, vyváženosť' chuti, harmónia a aróma.
· Teplota nápoja, nepresahujúca 4°C.
· Garnitúra.
· Prezentácia nápoja, celkový vizuálny dojem nápoja. 
· Použitá technika a kreativita barmana.
· Dodržanie časového limitu. 
· Čistota a hygiena na pracovisku. 
Poháre, nádoby s ľadom a suroviny  budú pripravené.

 V disciplíne barman bude udelené 1.2.a 3. miesto v každej  kategórii.
Všetky dosiahnuté body súťažiacich budú pripočítané do záverečného hodnotenia.
Sčítaním všetkých bodov získame najlepších Trendy barových čašníkov 1. až 3. miesto kategória B, A, ktorí budú ocenení sponzormi súťaže.

Prihláška

Škola:______________________________________________________________________

Kontaktná osoba, kontakt: ___________________________________________________________________________

Mená súťažiacich:





ročník, odbor:

Strava:                        
počet osôb:
Spôsob platby stravy a štartovného:/podčiarknite/

v hotovosti


faktúrou

v prípade platby faktúrou uveďte bankové  spojenie

___________________________________________________________________________

Prihlášku prosím zaslať do 24.2.2017  na email anna.ciesarova@gmail.com
Pri prezentácii súťažiaci podpíšu informovaný súhlas so zverejňovaním ich osobných údajov a fotiek na účely propagácie akcie.
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